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هفته نامه

ششمین سالگرد شهادت 
سردار سلیمانی تسلیت باد

تحقق ۹۴۰ هزار تن تولید فراتر از ظرفیت اسمی؛

ثبت رکورد تاریخی تولید در مجتمع مس سرچشمه

گــروه اطلاع‌رســانی: مدیــر مجتمــع مــس   
سرچشــمه رفسنجان با ارائه آماری از عملکرد 
گذشــته،  ســال  در  مجموعــه  ایــن  تولیــدی 
گفــت: ظرفیــت اســمی کارخانجــات مجتمــع 
مــس سرچشــمه ۹۰۰ هزار تن در ســال اســت؛ 
بــا همّّــت و همــکاری تمامــی  بــا ایــن حــال، 
کارکنان، توانســتیم در ســال گذشــته ۹۴۰ هزار 
تــن محصــول تولید کنیــم که فراتــر از ظرفیت 

تعیین شده است.
مــس  مجتمــع  روابط‌عمومــی  گــزارش  ‌ به‌
سرچشمه رفسنجان، مهندس اصغر صالحی 
صبــح روز دوشــنبه ۲۵ خردادماه در نشســت 
کمیتــه حفاظت فنی و بهداشــت کار مجتمع 
مس سرچشــمه رفســنجان با حضــور اعضای 
ایــن کمیتــه که در ســالن فجــر کارخانــه برگزار 
شــد، بــا قدردانــی از تلاش‌هــای شــبانه‌روزی 
مهندســی،  تولیــد،  بخش‌هــای  در  کارکنــان 
پشــتیبانی و توســعه اظهار کرد: ســال گذشته 
کــه بــا وجــود دو جنــگ  ســالی پرچالــش بــود 
بــرق(،  و  )آب  انــرژی  ناترازی‌هــای  تحمیلــی، 

فشارهای اقتصادی و مسائل ناشی از شرایط 
کارکنــان،  ، بــا همّّــت نیروهــای  کشــور خــاص 

کارگران و متخصص مجتمع به شکلی مطلوب 
مدیریت شد. مدیر مجتمع مس سرچشمه با 
ارائــه آماری از عملکــرد تولیدی این مجموعه 
اســمی  ظرفیــت  گفــت:  گذشــته،  ســال  در 
کارخانجات مجتمع مس سرچشــمه ۹۰۰ هزار 
تــن در ســال اســت؛ بــا ایــن حــال، بــا همت و 
همــکاری تمامی کارکنان، توانســتیم در ســال 
گذشــته ۹۴۰ هــزار تن محصــول تولید کنیم که 
فراتر از ظرفیت تعیین شــده است. وی افزود: 
ایــن دســتاورد، بهتریــن رکــورد تولیــد در عمر 

صنعت مس محسوب می‌شود.
HSE اولویت‌بخشی به فرهنگ ایمنی و

کید بر  صالحی در ادامه ســخنان خــود با تأ
لزوم نهادینه‌سازی فرهنگ ایمنی و بهداشت 
حرفــه‌ای )HSE(  در تمامــی ســطوح، تصریــح 
 HSE کــرد: توصیه‌های ایمنــی و پروتکل‌های
صــرفاً بــا هدف حفظ سلامــت و آرامش خاطر 

کارکنان و خانواده‌های آن‌ها ارائه می‌شود.
وی گفــت: هــر یــک از نیروهــا کــه صبح زود 
بــرای خدمــت بــه مجموعه حاضر می‌شــوند، 
ســرمایه‌های انســانی مــا هســتند و بازگشــت 
صحیح و سالم آن‌ها به آغوش خانواده، اولویت 
اصلی مدیریت اســت. وی با اشاره به عملکرد 
مطلوب مجتمع در حوزه ایمنی، خاطرنشــان 
 ، کــرد: خوشــبختانه طــی یک‌ســال‌و‌نیم اخیر
حادثــه شــدیدی در مجتمــع رخ نــداده و بــا 
احتمالــی  خطــرات  دســتورالعمل‌ها،  رعایــت 
بــه حداقل رسیده اســت. مدیر مجتمع مس 
سرچشــمه در پایــان ابراز امیــدواری کرد که با 
کارکنان، روند  تداوم همکاری و همدلی میان 
صعودی تولید در مجتمع حفظ شده و شاهد 
تحولات مثبت اقتصادی و اجتماعی بیشتری 
در ســطح مجتمــع، شهرســتان رفســنجان و 

جامعه باشیم.

کرد؛ کرمان اعلام  دانشگاه علوم�پزشکی 

رعایت پروتکل�ها در تهیه و 
توزیع نذورات الزامی است

گــروه جامعــه: معاونــت بهداشــتی دانشــگاه علوم‌پزشــکی 
کرمــان همزمــان بــا فرارسیــدن ایــام عــزاداری مــاه محــرم، بــا 
صــدور دســتورالعمل جامــع بهداشــتی، بر لــزوم رعایت دقیق 
کــرد و از  کیــد  پروتکل‌هــای تهیــه، طبــخ و توزیــع نــذورات تأ
خادمــان هیئت‌هــا خواســت بــا رعایــت ایــن موازیــن، ضامــن 

سلامت عزاداران باشند.
ایــن  در  بهداشــتی،  معاونــت  عمومــی  روابــط  از  نقــل  بــه 
کید بر تأمین سلامت مواد اولیه آمده است:  دستورالعمل با تا
»اســتفاده از مــواد خــام غــذایی بســته‌بندی شــده و دارای 
، فراورده‌های دامی با کشتار مجاز و تأییدیه دامپزشکی  مجوز
و همچنیــن روغن‌هــا و نمک‌های یددار تصفیه شــده با مجوز 
سازمان غذا و دارو الزامی است«. دانشگاه علوم‌پزشکی کرمان 
کید کرده است:  با اشاره به ضوابط طبخ و نگهداری نذورات، تا
کن با شــرایط بهداشــتی  »تمامــی مراحــل پخت‌وپز باید در اما
انجام شــود. همچنین از نگهداری مواد غذایی پخته‌شده در 
دمای محیط بیش از دو ســاعت خودداری شــود و در صورت 
، غذا در دمای زیر ۴ درجه یا بالای  نیاز به نگهداری طولانی‌تر
گراد نگهــداری شــود«.  معــاون بهداشــتی  ۶۳ درجــه ســانتی‌
کیــد بر پیشــگیری از بســته‌بندی  دانشــگاه علوم‌پزشــکی بــا تا
زودهنــگام نــذورات، از هیئت‌هــای مذهبــی خواســته اســت: 
کثر دو  »بــرای حفــظ کیفیــت و ایمنــی غــذا، بســته‌بندی حدا
ساعت قبل از مصرف انجام شود تا از فساد احتمالی جلوگیری 
کیــد بــر اســتفاده از ظــروف  شــود«. علوم‌پزشــکی کرمــان بــا تا
مناســب، بیان کرده اســت: »اســتفاده از ظروف یکبار مصرف 
دارای مجــوز الزامــی اســت و اســتفاده از ظروف پلی‌اســتایرنی 
)شــفاف و نــازک( بــرای توزیــع نوشیدنــی و غذای گــرم ممنوع 
است«. در این دستورالعمل همچنین توصیه شده است برای 
کاهش مصرف پلاستیک، استفاده از ظروف با قابلیت شستشو 
و گنــدزدایی در اولویــت قــرار گیرد.علوم‌پزشــکی همچنیــن بــا 
کید بر بهداشت خادمین و لزوم داشتن کارت بهداشت برای  تا
تمامی افراد درگیر در توزیع نذورات، خواستار تفکیک پسماند، 
گندزدایی مستمر سرویس‌های بهداشتی، ممنوعیت ذبح دام 
در معابر عمومی و اطلاع‌رســانی عدم اســتعمال دخانیات در 
کید ویژه‌ای شده است.توزیع ایمن مایعات از  کن مسقف تأ اما
دیگر موارد مطرح شده توسط معاونت بهداشتی علوم‌پزشکی 
اســت. در این دســتورالعمل آمده است: »توزیع آب، شربت یا 
شیر بدون بســته‌بندی در بین عزاداران ممنوع و اســتفاده از 

آب آشامیدنی سالم الزامی است«. 

خبر

روابط عمومی شرکت توزیع نیروی برق جنوب استان کرمان

بازگشت همه به سوی خداستبازگشت همه به سوی خداست
جناب آقای مهدی محبی�کرمانیجناب آقای مهدی محبی�کرمانی
سرکار خانم نصرت محبی کرمانی سرکار خانم نصرت محبی کرمانی 
با اندوه فراوان درگذشت برادر بزرگوارتان را 
تسلیت عرض می نماییم و از خداوند متعال 
برای آن عزیز از دست رفته رحمت واسعه 
الهی، و برای شما و سایر بستگان صبر و 

شکیبایی طلب می نماییم. 

خانواده نعمت‌الله‌زاده ماهانی
 


